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Prezzo:
Cantina:
Grad.:
Regione:
Vitigno:

Prezzo:
Cantina:
Grad.:
Regione:
Vitigno:

Prezzo:
Cantina:
Grad.:
Regione:
Vitigno:

Prezzo:
Cantina:
Crad.
Regione:
Vitigno:

€15

Duca di Salaparuta
11,5 % -12%
Sicilia

Insolia e Chardonnay

qﬂf@@{mm Qalabriay
9. :

€14

Nicotera Severisio
12,5 %

Calabria

Greco Bianco e
Chardonnay

O ettemani Lala Yorig > 6 9.,

Fattoria San Francesco
12,5 %

Calabria

Greco Bianco e
Chardonnay

€16

Tenuta luzzolini
12,5 %
Calabria
Greco Bianco e
Chardonnay

Ideale per I'aperitivo, indicato  con
frutti di mare e sfiziosi antipasti. Puo
accompagnare anche piatti di pesce.

It's ideal for the aperitif, it's optimal with
seafood and appetizers. It also matches

with fish dishes.

ldeale per accompagnare primi piatti,
camni bianche, formaggi freschi e piatti a
base di pesce.

It's ideal to match with first courses, white
meats, fresh cheeses and fish dishes.

Idecle per accompagnare primi piaff,
camni bianche, formaggi freschi e piatti a
base di pesce.

It's ideal to match with first courses, white
meats, fresh cheeses and fish dishes.

Il suo sapore si esalta con primi piatti di
pesce, crostacei e frutti di mare.

First courses of fish, shellfish and seafood
enhance its tastfe.

Eccellente abbinamento per crostacei,
frutti di mare e piatti di pesce in genere.

It perfectly matches with shellfish, seafood

and fish dishes.

ldeale con asparagi, verdure grigliate,
pesce e formaggio di capra.

l's ideal with asparagus, grilled
vegetables, fishes and goat cheese.

Eccellente aperitivo, si esalta con primi
piatti di pesce, crostacei e frutti di mare.

It's excellent as aperitif. First courses of
fish, shellfish and seafood enhance its
faste.

Prezzo: €18
Cantina:  Duca di Salaparuta
Grad.: 12 %

Regione:  Sicilia

Vitigno:  Insolia

oscate Giallo Ofudlirol
tho @{dlgeo D).op.

Prezzo: €25

Cantina: Meran

Grad.: 13,5 %

Regione:  Trentino-Alto Adige
Vitigno: ~ Moscato Giallo 100%

@omu() ngvalm@ Gl.g.t.
Qulabia

Prezzo: €25

Canfina:  Tenuta luzzolini

Crad.: 13 %

Regione:  Calabria

Vitigno: ~ Greco bianco e AN -
Chardonnay —~



D).op.

Prezzo:
Cantina:
Grad.:
Regione:
Vitigno:

Prezzo:

\ Cantina:

Grad.:

Regione:
j— 5

Vitigno:

Phima > Vil > Qhardonnaip

Pinot bianco Ao @Adigeo

€25

Meran

13,5 %
Trentino-Alto Adige
Pinot bianco 100%

€24-0.75d

Meran

14,5 %

Trentino-Alto Adige
Gewirztraminer 100%

GMCH(QM‘@

Prezzo:
Cantina:
Crad.:
Regione:
Vitigno:

Tenuto luzzolini
13 %

Calabria
Chardonnay

Idecle con anfipasti  leggeri, pesce,
ricette a base di canederli ed aperitivi.

I's ideal with appetizers, light starters,
fish, recipes based on dumplings made
with leftover bread.

Ideale con aperitivi, riceffe asiatiche,
crostacei.

I's ideal with aperitifs, Asian dishes,
shellfishes.

Si esalta con primi piatti di pesce,
crostacei e frutti di mare, oftimo come
aperitivo.

First courses of fish, shellfish and seafood
enhance its taste. It's excellent as aperitif.

Perfeffo con una bruschetta al pomodoro
e basilico, con pasta ai frutti di mare e
pesce azzurro. Consigliato anche con la
cesar salad.

It's perfect with a bruschetta with fomato
and basil, pasta with seafood and blue
fish. It's also good with the cesar salad.

Eccellente aperitivo, si esalta con primi
piafti di pesce, crostacei e frutti di mare.

First courses of fish, shellfish and seafood
enhance its taste. It's excellent as aperitif.

Indicato  con  crostacei, grigliate  di
pesce, pollame, piatti freddi. Ottimo
come aperitivo.

I's ideal with shellfishes, grilled fishes,
poultry, cold dishes. It's excellent as
aperitif.

@{‘nﬂh&@ Suciliqy P).o.c. h

Cantina:  Donnafugata
Crad.: 13 % (
Regione:  Sicilia

Vitigno:  Catarratto

Peleli > Oy di Nflo o .. h

Cantina:  Ceraudo

Crad.: 13,5 % (
Regione:  Calabria

Vitigno: ~ Greco bianco e Mantonico

~———
~_

\

Gheco di CJufo P).0.0.9.

Prezzo: €18

Cantina:  Mastroberardino
Grad.: 12 %

Regione:  Campania

Vitigno:  Greco di Tufo

N



C finne d'@{weé&m D).o.c.9.

Regione:  Campania
Vitigno:  Fiano di Avellino

Qalanghing ) def Cfannio

\ . .
Cantina:  Mastroberardino

Indicato come aperitivo, specialmente
con le nocciole tostate, accompagna
bene frutti di mare e piatti di pesce di

seafood and fish dishes of haute cuisine.

I's ideal with fish and shellfish soups,

dishes of seafood and shellfish, grilled or

Delizioso con cami bianche calde e
fredde, crostacei, pesce affumicato,
terrine, galantine, foie gras, formaggi

galantine, foie gras, blue cheeses or
aged cheeses.

It's ideal with rich appetizers, grilled fish
and vegetable terrines.

hand Lo Chardonnai)
(gm&tgg 6!-93-6

Prezzo: €18 alta cucina. 2leeIinel © sieglon: Prezzo: €24
Cantina:  Mastroberardino s ideal as operitf, especially wih s delicious with hot and cold white |KGISIaUIaRIN: LTy (o1 Ls!
Grad. 12,5 % ool e, i mietdies e wal meats, shellfishes, smoked fish, terrine, Grad - 14 %

Regione:  Sicilia
Vitigno: ~ Chardonnay

cHeinet, Ao @Adigeo

.0.C. Ideale con zuppe di pesce e crostacei, @,O,P/,
piafti a base di frutti di mare e crostacei, ldeale con ricchi antipasti, pesce alla
Prez70: <16 pesci bianchi alla piastra e al forno. griglia e terrine di verdure. Prez70: £ 30

Cantinar  Meran

. 4 GFOCI.I ]2,5 % biolad) vt sk, Grod.: 14,5 %
E Regione:  Campania Regione:  Trentino-Alto Adige
- Vitigno:  Falanghina del Vitigno:  Kerner 100%

Sannio 100%

Cgmm.) %&Mdg/'t' Grazie alla sua struttura, si abbina bene

alla cucina di mare di tutto il Sud ltalia,

a cami bianche grigliate o al forno, a Ideale con asparagi, verdure grigliate,

Prezzo: £22 formaggi semi stagionati. pesce e formaggio di capra. Prezzo: £ A0
Cantina: Ceraudo Considering ifs composition, it matches It's  ideal _W”h asparagus,  grilled Cantina: Meran
o 13.5 % perfectly with sea cooking of South of vegetables, fishes and goat cheese. ol 13.5 %
B ! ] ltaly, grilled or baked white meat, semi- . o )
Regione: Calabria aged cheeses. Regione: Trentino-Alto Adlge

Vitigno:  Pecorella Vitigno:  Sauvignon 100%







"Gonng Rosa > Qolabtia )
Cl.g.t.

Prezzo: €15

Cantina:  Fattoria San Francesco
Grad.: 13 %

Regione:  Calabria

Vitigno: ~ Gaglioppo

Prezzo: 18

Cantina:  Leone de Castris
Grad.: 12 %

Regione:  Puglia

Vitigno: ~ Negroamaro,

Malvasia Nera di Lecce

Lumelq feiliny Poc.

Prezzo: €15
Cantina:  Donnafugata
Grad.: 12,3 %
Regione:  Sicilia
Vitigno:  Pinot Nero, Syrah,
Nero d’Avola e Tannat

Si abbina facilmente con ricchi antipast,
primi e secondi, piafti a base di pesce,
cami bianche.

It easily matches with rich appetizers,
first and second dishes of fish and white
meat.

Si consiglia con risotti, piatti a base di
pesce o cami bianche.

It is recommended with risofto, fish or
white meat dishes.

Si abbina sia con antipasti caldi e freddi
della cucina marinara, sia con crudi di
pesce e crosfacei. Si sposa bene anche
con fritturine di pesce e verdure, formaggi
freschi e secondi di pesce arrosfo.

It pairs with hot and cold appetizers
of sea cooking and with raw fish and
shellfishes. It's also good with fried fishes
and vegetables, fresh cheeses and
roasted fishes.

Si accompagna perfettamente alle carni
bianche ed ai formaggi semi stagionati.

It pairs perfectly with white meats and
semi aged cheeses.

Abbinamento ideale per zuppe di pesce.

If's ideal to pair with fish soups.

Oftimo a tutto pasto, si esalta con pizze
e focacce. ldeale per primi piatti di mare
e di ferra.

It's excellent for the whole meal, pizza
and focaccia enhance its faste. It's ideal
for first dishes of sea and ground.

Prezzo:
Cantina:
Grad.:
Regione:
Vitigno:

€18
Ceraudo
13 %
Calabria

Gaglioppo

6ft o Matinetto Qalubrin > o 4.t

Prezzo:
Cantina:
Grad.:
Regione:
Vitigno:

€22

Sergio Arcuri
13,5%
Calabria

Gaglioppo 100% biologico

R

Prezzo:
Cantina:
Grad.:
Regione:
Vitigno:

€22
Masciarelli
13,5 %
Abruzzo

Montepulciano
D’Abruzzo 100%




CMetiusco’-falents Rosato

dgp.

Prezzo: €23
Cantina:  Palama
Crad.: 13 %

Regione:  Puglia
Vitigno: ~ Negramaro 100%

Ofuleis %@W@ }).o.c.

Prezzo: €24

Cantina:  Sardus Pater
Grad.: 14,5 %

Regione:  Sardegna
Vitigno: ~ Carignano 100%

ey g

Prezzo: €30
Cantina: Ceraudo
Crad.: 14 %

Regione:  Calabria
Vitigno:  Gaglioppo

Offimo a futfo pasto, si esalta con pizze
e focacce. Ideale per primi piatti di mare
e di terra.

It's excellent for the whole meal, pizza
and focaccia enhance its faste. It's ideal
for first dishes of sea and ground.

Si abbina bene a cami bianche o a
cous cous di mare, guazzetti e zuppe di
pesce.

It well pairs to white meats or seafood
cous cous, stews and fish soups.

Si abbina alle carni bianche ed ai
formaggi semi stagionati.

It pairs to white meats and aged cheeses.






Voo

Bellresco CQaMM) dlgd.

Prezzo: € 14

Cantina: Tenuta luzzolini
Grad.: <<12,5 %
Regione: Calabria
Vitigno:  Gaglioppo

%B@{Mdo Cga&réu@ dlgd.

Prezzo: € 15
Cantina: Cantine Nicotera Severisio
Grad.: 14 %

Regione: Calabria

Vitigno:  Magliocco - Greco Nero
Calabrese

Sfumang > cNeto d Aol -

appato G Jesreo
Qicilianeo ¢ g1,

Prezzo: €15

Cantina: Duca di Salaparuta
Grad.: 12,5 %

Regione: Sicilia

Vitigno:  Nero d’Avola e Frappato

Prezzo: € 16

Cantina: Tenuta luzzolini
Grad.: 13,5 %
Regione: Calabria
Vitigno:  Gaglioppo

Ottimo servito freddo sul pesce, formaggi
e frutta esofica.

It's optimal when waited in cold with fish,
cheeses and exotic fruits.

Si abbina con arrosti di carne, formaggi
maturi e saporii.

It's good to match with roast meat, ripe
and fasty cheeses.

Indicato con piatti di pesce saporito,
pasta, cami bianche complesse o
rosse semplici e formaggi mediamente
stagionati.

If's ideal with tasty fish dishes, pasta,
complex white meats or simple red
meats, medium-aged cheeses.

Perfetto  accompagnamento per carni
rosse e formaggi stagionati.

I's perfect to match with red meats and
aged cheeses.

Ottimo  accompagnamento  per  carni
rosse e formaggi stagionati.

It's optimal with red meats and aged
cheeses.

Eccellente abbinamento per primi piafti
dal condimento saporito, cami rosse e
formaggi stagionati.

It's excellent as match for first courses with
fasty seasoning, red meats and aged
cheeses.

Perfetto con formaggi stagionati e salumi.
Si- abbina anche a piatti gastronomici
strutturali e primi con salse rosse di camne.

It's perfect with aged cheeses and cold
cuts. It mafches with complex culinary
dishes and first courses with red meat
souces.

@Aptino Qalabiia > [ 9.

Prezzo:

Cantina:

Grad.:

Regione:

Vitigno:

€19

Tenuta luzzolini

13 %

Calabria

Gaglioppo e Magliocco

CYignacoite > Qolabiin ¢ ..

Prezzos
Cantina:
Grad.:
Regione:
Vitigno:

€15

Fattoria San Francesco
13 %

Calabria

Gaglioppo e Magliocco

N O\ o g

Prezzo:
Cantina:
Grad.:
Regione:
Vitigno:

€18
Ceraudo
14 %
Calabria

Gaglioppo




Prezzo: €25

Cantina:  Tenuta luzzolini

Grad.: 14 %

Regione:". Calabria

Vitigno:  Gaglioppo, Magliocco,

Cabernet Sauvignon,
Merlot

Salliceo Ofalentine P).o.c.
eRuew>

Prezzo: €15

Cantina:  Leone de Castris
Grad.: 12 %

Regione:  Puglia

Vitigno: ~ Negroamaro

@glianico Gampaniq > o g..

Prezzo: €17

Cantina:  Mastroberardino
Grad.: 12,5 %

Regione:  Puglia

Vitigno:  Aglianico

Si accompagna a piatti di carne arrostita,
agnello, cinghiale e selvaggina. Predilige
formaggi duri, saporiti e piccanti.

lf's good with dishes of roasted meat,
lamb, wild boar and wild game. It's
better with hard, tasty and spicy cheeses.

Ideale per arrosti, formaggi forfi e
cacciagione.

It's ideal for roasted meat, wild game
and hard cheeses.

Oftimo abbinamento per minestre salsate,
anche a base di cane, carmi bianche o
rosse, arrosto o in umido, e formaggi.

Optimal with sauce soups, soup with
meat, white or red meats, roasted or
stewed meats, cheeses.

Eccelle con piatti a base di cami rosse
e con formaggi mediamente stagionati.

It's excellent with red meat dishes and
medium aged cheeses.

Accompagnamento per  spezzatini  di
came, spiedini, fegatelli di maiale,
arrosti di carne di maiale, cinghiale in
umido e alcuni piatti di pesce a base di
spigole, triglie e scorfani.

Good match for: meat stews, kebabs,
pork liver, roast pork, wild boar and
some fish dishes made with sea bass, red
mullet and redfishes.

Per piatti saporiti come pappardelle al
ragu di carne, ma anche pollo arrosfo,
straccetti di manzo con verdure e qualche
formaggio semi stagionato.

Ideal for tasty dishes, such as pappardelle
pasta with ragu, roast chicken, strips of
beef with vegetables and some semi-
aged cheese.

CPasso delleo o Juleo
Ghtardst®

Prezzo:
Cantina:
Grad.:
Regione:
Vitigno:

€16

Duca di Salaparuta
13 % - 13,5%
Sicilia

Nero D’Avola

(MMMM di -Qfeansans §).o.c.

Prezzo:
Cantina:
Grad.:
Regione:
Vitigno:

€18
Frescobaldi
12,5 %
Toscana
Sangiovese

C@ﬁialdi (thg&om D).0.c.4.

Prezzo:
Cantina:
Grad.:
Regione:

Vitigno:

€14

Frescobaldi

12,5 %

Toscana

Merlot e Sangiovese




Yoseanay Loo Pifese
C Joseanq Gl.q.t. 2010

Prezzo:
Cantina:
Grad.:
Regione:
Vitigno:

€25

Tenuta San Guido

14 %

Toscana

Cabernet e Sangiovese

Puttilo o .. CYab di oNelo

2011

Prezzo:
Cantina:
Grad.:
Regione:
Vitigno:

€24

Ceraudo

14 %

Calabria
Gaglioppo 100%

Batasathe ¢].g.t. Qalabiia >

2009

Prezzo:
Cantina:
Grad.:
Regione:

Vitigno:

€23

Statti

13,5 %

Calabria
Gaglioppo 100%

Ideale abbinamento per fiorentina al
sangue e formaggi a media maturazione.

It's ideal match for fiorentina steak rare
and medium aged cheeses.

Buon abbinamento per cami pregiate,
selvaggina nobile e formaggi stagionati.

Good for fine meats, noble wild game
and aged cheeses.

Ideale con cami rosse e cacciagione.

I's ideal with red meats and wild game.

Si abbina a piatti di camni bianche, cami
rosse e selvaggina.

[t well matches with white meats, red
meats and wild game.

Ideale per arrosti, selvaggina e grigliate.

It's ideal for roasts, wild game and grilled
meafs.

Ottimo con carni rosse pregiate.

Excellent with fine red meats.

C Joscanq ) Quidalbetto
C Joseanq g.t. 2014

Prezzo:
Cantina:
Grad.:
Regione:
Vitigno:

€ 60

Tenuta San Guido
13,5 %

Toscana

Merlot, Cabernet Sauvignon

“Bunello Qastelyioconds
®).0.c.4. 2010

Prezzo:
Cantina:
Grad.:
Regione:
Vitigno:

€60

M. De’ Frescobaldi
14,2 %

Toscana
Sangiovese

Pettaro Cyal di oNelo o 4.

2010

Prezzo:
Cantina:
Grad.:
Regione:

Vitigno:

€28

Ceraudo

14 %

Calabria

Gaglioppo 50 %
Cabernet Sauvignon 50%




Patebnum 6 g.L. C@a&%u@

2009

Prezzo:

Cantina:

Grad.:

Regione:

Vitigno:

€58

Tenuta luzzolini
14 %

Calabria
Magliocco

Cfagianting di o Nonlefaleo
$)..0.9. "Qollepians" 2010

Prezzo:
Cantina:
Grad.:
Regione:
Vitigno:

€55

Arnaldo Caprai
14 %

Umbria
Sagrantino 100%

Historia ) oNaturalis o 4.t

1999

Prezzo:
Cantina:
Grad.:
Regione:

Vitigno:

€50
Mastroberardino
13,5 %
Campania
Aglianico

Si accompagna a piatti di came arrostita,
agnello, cinghiale e selvaggina. Predilige
formaggi duri, saporiti e piccanti.

It's good with dishes of roasted meat,
lamb, wild boar and wild game. It's
better with hard, tasty and spicy cheeses.

Abbinamento per agnello al forno con
pafate, agnello arrosto allo  spiedo,
filetti di maiale al Sagrantino, piccione
ripieno, coratella d'agnello.

Good to pair with baked lamb with
potatoes, roast lamb on a spit, pork fillets
with Sagrantino, stuffed pigeon, coratella
of lamb.

Eccelente per cami rosse elaborate,
cacciagione e formaggi  sfagionati
saporii.

I's excellent for complex red meats, wild
game and aged cheeses.

Perfetto con i cibi dellautunno e
dell'inverno. Puo essere accompagnato a
piatti importanti quali selvaggina e carni
arrosto, a salumi e formaggi stagionati.

It's perfect with autumn and winter food.
It pairs imporfant dishes such as wild
game and roasfed meats, cold cuts and
aged cheeses.

Abbinamento  per  cami  arrosfite,
selvaggina, piaffi rustici e formaggi di
media sfagionatura.

Good with roasted meats, wild game,
rustic and medium-aged cheeses.

Particolarmente indicato per i cibi dal
sapore infenso e prodofti da caccia e
formaggi dal sapore deciso. Consigliato
anche il semplice abbinamento con
qualche gheriglio di noce e fungo
porcino a crudo.

It's particularly suitable for foods with
intense flavor, hunting products and
cheese with strong faste. It's also
recommended for a simple pairing
with some walnuts and raw porcini
mushrooms.

n%w% !! g " I

dell > C\tlpolicells y P).6.c. 2006

Prezzo:

Cantina:

Grad.;

Regione:

Vitigno:

€60

Accordini

15 %

Veneto

Corvina veronese,
Corvinone e Rondinella

Guado af Tosso Polghes
efup. P).o.c. 2001

Prezzo:

Cantina:

Grad.:
Regione:
Vitigno:

€90

Tenute Guado al
Tasso - Antinori
14 %

Toscana

60% Cabernet Sauvignon,
30% Merlot, 10% Syrah e

altre varieta rosse

Sfussicaiqy P).o.c. Polgheti

2009

Prezzo:
Cantina:
Grad.:
Regione:

Vitigno:

€ 160

Tenuta San Guido
13,5 %

Toscana

Cabernet Sauvignon e
Cabernet Franc




S Ohimpes:

DA 9 ESSERT



Si abbina alla perfezione al momento
del dessert con crostate di frutta fresca
e crema pasticcera o con dei semplici
dolci di pasticceria secca a base di
pasta frolla.

It matches perfectly with fresh fruit tarts
and cusfard or with simple sweet pastries
made with shortcrust pastry.

Ha un profumo muschiato e delicato,
con un compendio di fiori di bosco,
accompagnato  ad  un  bouquet

caratteristico ed un sapore ricco e
intenso.

It has a musky and delicate aroma,
with a compendium of wild flowers,
accompanied by a characteristic bouguet
and a rich and infense flavor.

Il sopore & aromatico, dolce, fresco,
vivace.

lts taste is aromatic, sweet, fresh, lively.

Oftimo  abbinamento  per  dessert,
sopratiutto dolci fipici sudtirolesi come
i canederli all'albicocca o lo strudel.
Eccellente come aperitivo e buon
accompagnamento per formaggi
stagionati erborinati.

It maiches perfeclly with  dessert,
especially for sweets made in Sidtirol,
like the strudel or the dumplings made
with leffover bread and apricot. If's
excellent as aperitif and it well pairs to
aged blue cheeses.

Abbinamento  ideale  con  anatra
caramellata, formaggi erborinati, foie
gras, pasticceria secca e cioccolato
d'autore. Straordinario da solo, come
vino da meditazione.

It's ideal with caramelised duck, blue
cheeses, foie gras, pastries and gourmet
chocolate. It's an extraordinary meditation
wine, good fo drink without meal also.




gj @ E'Ristc}rante



